
 
  

 
 

MENU VIP 

 
Receção: 

 

Variedade de canapés e champanhe. 
 

Primeiro Prato: 
 

-Gourmet: pães doces de coração, camarões, rúcula e chuva dourada de 
batatas pai com redução de Malbec.  

-Crepes recheados com tomate, queijo e finas fatias de manjericão numa 
variedade de molhos.  

-Mediterrâneo: Presunto Serrano, bouquet verde e melão.  
-Camarão dourado com bouquet verde e molho tártaro. 

 
Segundo Prato: 

 
-Grande bife de chouriço grelhado com legumes glaceados e batatas rústicas. 

-Salmão rosa grelhado com cuscuz e legumes glaceados. 
-Aves brancas grelhadas com batatas rústicas, timbale de legumes e 

cogumelos finos salteados e tomate confitado. 
-Esparguete em tinta de lula com manjericão, tomate fresco e molho de creme 

com camarão. 
 

Sobremesa: 

 
-*-Tarte de maçã com gelado de baunilha. 
*-Mousse de maracujá e frutos da época.  

*-A nossa clássica tarte de lima com gelado de limão. 
*-Cremoso de chocolate. 

 
Bebidas: 

 
Luigi Bosca Reserva: Cabernet Sauvignon, Malbec, Chardonnay, 

Sauvignonblanc.  
SainFelicien: Cabernet Sauvignon, Malbec, Cabernet-Merlot Chardonnay, 

Sauvignonblanc. 
Terrazas Reserva:Shyra, Cabernet Sauvignon, Malbec, Chardonnay  (1/2 

garrafa por perssoa)  Chandon: Champagne Extra Brut 

Cervejas, refrigerantes, Água mineral com ou sem gás 

Serviço de café com Petit Fours. Durante o espetáculo, oferecemos-lhe 

um copo de Champanhe, Whisky ou bebidas espirituosas importadas. 

 

 
-Este menu está sujeito à sugestão do chefe, à sazonalidade e ao stock de produtos- 


