
 
  

 
 

  Menú Ejecutivo 

 
Entrada: 

 

Crepe de Espinaca a la crema y salsa Rose 
 

Plato Principal: 
 

Tradicional Bife de Chorizo a las brazas con papas fritas y arroz silvestre. 
o 

Pollo Grillado acompañado de Souffle de zanahoria con pilaf de arroz 
 o 

Trucha Grillada con ratatouille de verduras y arroz primavera. 
 
 

Pastas: 
 

Pastas secas o frescas: 
 

 Penne Rigatti, Spaguetti y Ravioles  
 

Salsas:  
Rosa, Crema, Cuatro Quesos, Fileto, Bologñesa. 

 
Postre: 

 
Húmedo Pastel de chocolate estilo ¨Amore¨ con almibar de Café. 

 
Bebidas: 

 
Cafayate Malbec 

Cafayate Torrontes  

(solo media botella por persona). 

O 

Cerveza. (tres chops por persona) 

 Gaseosas, agua mineral con o sin gas. 

(a elección dos por persona) 
 
 

-Este menú se encuentra sujeto a sugerencia Del Cheff, 
 Estacionalidad y stock de los productos- 


