BUENOS AIRES -

MENU EXECUTIVO

ARGENTINA

Entrada:

Crepe de espinafre a la créme e molho rose

Prato Principal:

Tradicional Bife de Chorizo a las brazas com batatas fritas e arroz selvagem.
o
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Frango grelhado servido com suflé de cenoura e arroz pilaf.
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Truta grelhada com ratatouille de legumes e arroz primavera.

Massas:

Massas secas ou frescas:
Penne Rigatti, espaguete e ravidli.

Molhos:
Rosa, Creme, Quatro Queijos, Filetto, Bolonhesa.

Sobremesa:
Bolo de chocolate iimido estilo “Amore”™ com calda de café.

Bebidas:

Cafayate Malbec
Cafayate Torrontes

(meia garrafa por pessoa).
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Cerveja (trés doses por pessoa).
Refrigerantes, agua mineral com ou sem gas.

(escolha de duas por pessoa)

-Este menu esta sujeito a sugestdo do chefe, Sazonalidade e stock de produtos -



